
Frokostretter
Bistroens stjerneskud
Stegt og dampet rødspættefilet, håndpillede 
rejer, rød dressing og krydderurter 
på ristet franskbrød..........................................kr. 218,- 

Bistroburger 
Kong Hans ost, peberbacon, salat, rødløg, 
tomat, agurk og aioli. Serveres med danske 
fritter og hvidløgsmayo. 
Vælg mellem sprød bøf af udbenet 
kyllingelår eller vegansk bøf...................... kr. 198,- 
Vælg oksekød fra naturplejekvæg*.......kr. 218,- 
 
 
*Serveres normalt mediumstegt 
(Fødevarestyrelsen anbefaler, at hakket 
oksekød serveres gennemstegt)

Cæsarsalat 
Stegt velfærdskylling, hjertesalat, tomat, 
parmesan, croutoner og dressing..........kr. 178,- 

Quiche Lorraine 
Med tørsaltet bacon og skalotteløg. Serveres 
med salat vendt i vinaigrette.................... kr. 168,-

 
Pommes frites 
Med hjemmelavet hvidløgsmayo............kr. 48,- 
 
 
Vores fisk og skaldyr er enten MSC-certificeret eller 
fanget med skånsomme fangstmetoder i dansk 
farvand. Vores kød og kylling kommer fra danske gårde 

og er gerne øko- eller velfærdscertificeret.

Smørrebrød
Franskbrød med koldrøget laks, æg royal, 
knoldselleri og peberrod
 
Gammeldags modnet kryddersild med 
æble- og løgkompot, creme fraiche, æg  
og kapersbær 
 
Roastbeef med pickles, pommes pailles, 
brændte syltede løgskaller og urter fra haven 
 
Rødbedehummus med stegte og syltede 
svampe, rodfrugtchips og krydderurter
 
kr. 80,- pr. smørrebrød 
 

Desserter
Blondie 
Hvid chokolademousse med cointreau, 
kompot af sæsonens bær og sorbet.....kr. 118,- 
 
 
Ostetallerken  
3 slags danske oste med egen nøddemix, 
årstidens bærkompot og kiks...................kr. 138,- 
 

Sødt til kaffen
Dagens kage fra eget bageri 
(spørg tjeneren)....................................................kr. 48,-

 

Frokost

BISTROEN

Har du spørgsmål til allergener, er du altid velkommen til at spørge din tjener.  
Vi tilbyder også glutenfrit brød til vores retter. 

Laktose Gluten



BISTROEN

Aften
Forretter
Græskarsuppe
Med syltet og bagt græskar. Hertil sprøde 
kapers, skinke og grøn olie.........................kr. 108,- 
 

Rimmet laks
Med dildmayo, bær, citronperler 
og fynsk rygeost ............................................... .kr. 118,- 
 

Hovedretter
Alle hovedretter inkluderer blandede 
salater og brød. Til oksehøjreb kan du 
vælge mellem bagt kartoffel eller pommes 
frites. Øvrige retter serveres med dagens 
kartoffel.

Helstegt dansk oksehøjreb ad libitum
Serveres med franske ærter, pommes pailles 
og hjemmelavet sauce bearnaise......... kr. 288,- 
 
Bistroburger 
Dansk Kong Hans ost, peberbacon, salat, 
rødløg, tomat, agurk og aioli. Serveres med 
danske fritter og hvidløgsmayo. 
Vælg mellem sprød bøf af udbenet 
kyllingelår eller vegansk bøf..................... kr. 208,- 
Vælg oksekød fra naturplejekvæg*......kr. 228,-

 
*Serveres normalt mediumstegt 
(Fødevarestyrelsen anbefaler, at hakket 
oksekød serveres gennemstegt) 
 
 
Vores fisk og skaldyr er enten MSC-certificeret eller 
fanget med skånsomme fangstmetoder i dansk 
farvand. Vores kød og kylling kommer fra danske gårde 
og er gerne øko- eller velfærdscertificeret.

 
Stegt kyllingsbryst 
Med kyllingkroket, sæsonens kål og gulerod, 
sauce suprême med urter 
og kartofler med urter...................................kr. 278,- 

Dagens friske fangst 
Med sæsonens sprøde grøntsager, sauce 
beurre blanc og hvide kartofler...............kr. 278,- 

Jordskokker (vegetarisk) 
Bagte og friterede jordskokker med 
stegte østershatte og syltede bøgehatte, 
hertil sauce beurre blanc..............................kr. 218,-

 
 
Desserter
Fyn er fin 
Brunsviger stegt i brunet smør med syrlig 
æblekompot og kardemommeis ..........kr. 128,-

Gammeldavs æblekage i nye klæder 
Æblekompot med friske æbletern, 
æblekagerasp med mazarincrumble,  
hvid chokoladecreme og broken gel på 
brombær..................................................................kr. 128,-

Regnbueis  
Med mazarin og æble.....................................kr. 128,- 
 
Sødt til kaffen
Dagens kage fra eget bageri 
(spørg tjeneren)....................................................kr. 48,-

Fyldte chokolader 
To hjemmelavede fyldte chokolader..... kr. 38,-

Har du spørgsmål til allergener, er du altid velkommen til at spørge din tjener.  
Vi tilbyder også glutenfrit brød til vores retter.

Laktose Gluten



Hovedretter 
Børneburger
Byg selv med hjemmebagt burgerbolle, 
bøf, salat, tomat, agurk og fritter...............kr. 95,-   

Hjemmelavet bolognese
Med pasta og revet ost....................................kr. 95,-  

Stegt pankopaneret fiskefilet
Med fritter, citron og remoulade...............kr. 95,-  

Herudover kan alle voksenhovedretter  
laves i en børnevenlig størrrelse til børn  
under 12 år til 1/2 pris.

Desserter 
Vaniljeis
Med chokoladesauce........................................kr. 75,- 

Regnbueis
Med mazarin og æble.......................................kr. 75,-

Har du spørgsmål vedr. allergener, er du velkommen til  
at henvende dig til din tjener.

BISTROEN

Børnemenu

Laktose Gluten


