
Frokostretter
Varmrøget laks a la Nicôise 
Laks fra røgeriet i Kerteminde, sprøde salater, 
kartoffel, tomat, grønne bønner, æg, oliven og 
French dressing. Serveres med hjemmebagt 
brød og smør........................................................kr. 138,-

Pariserbøf
300 g krogmodnet dansk oksekød  
med kapers, løg, peberrod, hakkede 
rødbeder, hjemmelavet tomatpickles  
og rå æggeblomme........................................kr. 238,-                                                                                                                                        
(Serveres normalt mediumstegt*) 

Stjerneskud
Stegt og dampet rødspættefilet, røget færøsk 
laks, håndpillede Skagerrakrejer, asparges, 
citron og hjemmerørt mayo...................... kr. 198,-

Bistroburger
Dansk krogmodnet oksekød, dansk 
håndværksost, bacon, salat, agurk,  
syltet løg, grillet peberfrugt og 
estragonmayonnaise...................................... kr. 188,-  
(Serveres normalt mediumstegt* 
Kan også fås med vegetarbøf)

Øko fritter.................................................................kr. 48,-

Smørrebrød
Kirsebærmarineret kryddersild med  
sort peber, kapersbær, rødløg og 
friskostcreme.........................................................kr. 88,-

Cremet kyllingesalat af fynsk  
velfærdskylling med sprødt skind, urter  
og æblerelish......................................................... kr. 98,-

Lun svampetoast med svampecreme af 
østershatte, der er dyrket i eget kaffegrums, 
og andre svampe, små bagte tomater, 
krydderurter og syltet rødløg på ristet, 
koldhævet brød.................................................... kr. 98,-

Desserter
Crème Brûlée
Serveres med syltede bær  
fra sensommeren................................................ kr. 98,-

Ostetallerken 
3 udvalgte danske oste, syltede nødder og 
bagerens hjemmelavede knækbrød....kr. 138,-

Sødt til kaffen
Dagens kage (spørg tjeneren).................... kr. 38,-

Chokolatierens hjemmelavede  
fyldte chokolader, 2 stk....................................kr. 36,-

Frokost

*Fødevarestyrelsen anbefaler, at hakket 
oksekød serveres gennemstegt.

BISTROEN

Har du spørgsmål vedr. allergener, er du velkommen til at henvende dig  
til restaurantens personale.



BISTROEN

Aften
Forretter
Cremet jordskokkesuppe
Vegansk jordskokkesuppe med plantefløde, 
chips, karse og hjemmesylt......................... kr. 98,-

Tarte Flambée
Sprød Tarte Flambée bagt med syrnet fløde, 
røget skinke og løg..........................................kr. 108,-

Varmrøget laks a la Nicôise
Laks fra røgeriet i Kerteminde, sprøde salater, 
kartoffel, tomat, grønne bønner, æg, oliven og 
French dressing...................................................kr. 138,-

Hovedretter
Salatbar, brød fra eget bageri og  
bagt kartoffel eller pommes frites  
er inkluderet i alle hovedretter.

Højreb
Helstegt, dansk oksehøjreb serveret 
med franske ærter, pommes paille og 
hjemmelavet sauce bearnaise.................kr. 278,-

Bistroburger
Dansk krogmodnet oksekød, dansk 
håndværksost, bacon, salat, agurk,  
syltet løg, grillet peberfrugt og 
estragonmayonnaise...................................... kr. 198,-  
(Serveres normalt mediumstegt* 
Kan også fås med vegetarbøf)

Smørstegt hellefisk
Serveres med grillet kål, hvidvinscreme, 
salturt, kapers og sprød, røget tang fra 
Langeland............................................................. kr. 268,-

Grillet mørbrad af fynsk velfærdsgris
Serveres med svampecreme,  
jordskokker confiteret i olivenolie  
og bagte tomater..............................................kr. 238,-

Grillet kalverib-eye af fynsk velfærdskalv 
Serveres med rødvinssmør, rosmarin  
og ristede østershatte, der er dyrket  
i eget kaffegrums............................................. kr. 288,- 
(Serveres normalt rosastegt) 

Vegansk hovedret (se tavlen).................... kr. 188,-

Øko fritter.................................................................kr. 48,- 

Desserter
Pære belle Helene 
Pocheret pære, chokoladesauce, vaniljeis  
og sprød tuille......................................................kr. 108,-

Crème Brûlée
Serveres med syltede bær  
fra sensommeren................................................ kr. 98,-

Ostetallerken 
3 udvalgte danske oste, syltede nødder og 
bagerens hjemmelavede knækbrød....kr. 138,- 

Sødt til kaffen
Dagens kage (spørg tjeneren).................... kr. 38,-

Chokolatierens hjemmelavede  
fyldte chokolader, 2 stk....................................kr. 36,-

Har du spørgsmål vedr. allergener, er du velkommen til at henvende dig  
til restaurantens personale.

*Fødevarestyrelsen anbefaler, at hakket 
oksekød serveres gennemstegt.



Hovedretter 
Børneburger
Byg selv med hjemmebagt burgerbolle,  
bøf, salat, tomat, agurk  
og pommes frites.................................................kr. 95,-  

Hjemmelavet Bolognese
Med frisk pasta og revet ost.........................kr. 95,-  

Stegt pankopaneret fiskefilet
Med pommes frites, citron og  
grov remoulade.....................................................kr. 95,-  

Herudover kan alle voksenhovedretter  
laves i børnevenlig størrelse til børn  
under 12 år til ½ pris.

Desserter 
Vaniljeis
Med chokoladesauce........................................kr. 75,- 

Pandekager 
Med vaniljeis og frugt........................................kr. 75,-

Isvaffel
Med vaniljeis, jordbæris, flødeskum  
og knas....................................................................... kr. 60,- 

Har du spørgsmål vedr. allergener, er du velkommen til  
at henvende dig til restaurantens personale.

BISTROEN

Børnemenu


